
Comme chaque année le marché de Noël
de Notre-Dame-De-l’Osier aura lieu le 1er
mardi du mois, cette année ça tombe le
mardi 5 décembre. Avec le comité des fêtes
de Notre Dame De l’Osier et le Sou des
Ecoles on vous prépare un marché de folie :

Une vingtaine de producteurs et d’artisans
locaux nous ont déjà confirmé leur présence.
Côté producteur vous trouverez de la
nourriture salée et sucrée (fromages, viandes
de mouton et charcuterie, champignons,
foie gras, épices, miel) mais aussi des
boissons. Côté artisans vous trouvez des
travailleurs du bois, de tissu et du cuir, des
élixirs floraux, des bougies, de la poterie, des
produits cosmétiques et des bijoux

On vous en dira plus le mois prochain quand
on aura la liste finale. Plusieurs stands de
nourriture salé et sucré ainsi que des boissons
vous attendrons également !

En plus de ces stands différentes animations
sont prévues :
- 16h30-18h : Marie Clou et le père noël
déambuleront, accompagnés de Gladys et
son orgue de barbarie.
- 18h-19h : Thomas nous interprétera des
classiques engagés de la chanson française
- 19h – 20h: la traditionnelle fanfare viendra
se faire entendre
- 20h30 – 22h: concert de rock avec le
groupe libre cours

Au marché de Noël, ça va être la fête !

Dernière ligne droite avant la construction
Une nouvelle grande étape est donc franchie vers la construction
de nos futurs locaux : fournil et bâtiment agricole. Le permis de
construire a été validé et affiché !

Les travaux débuteront en décembre ! On est même fixé sur notre
futur four, un groupe de Tero Loko est parti de Notre Dame De
l’Osier pour aller voir le fournil des buis dans un autre Notre-Dame,
celui-ci ardéchois : Notre-Dame des Buis. Nous allons donc nous
faire construire un four avec le leur comme modèle !
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atelier cuisine

repas partagé !

10h30 - 12h30

12h30 – 13h30

Apprendre de nouvelles recettes pour :
- Savoir cuisiner les légumes de saison.
- Découvrir des astuces
pour cuisiner bon &
équilibré sans se ruiner.
- Partagé un moment
convivial dans la
bonne humeur

Un moment convivial ouvert à tous 
,sur Inscription :   
,contact@teroloko.com

Tarif du repas : prix libre

teroloko09 73 21 18 38contact@teroloko.com

L’équipe de tero loko

www.teroloko.com

Deux ateliers de confection de marmite norvégienne ont été
pilotés par notre bénévole Catherine et ont eu lieu les 3 et 14
octobre.
Nous avons été victimes de notre succès car nous n’avions
plus de places !
Face à un tel succès nous réorganisons des ateliers début
2024. Mais avant cela vous pourrez découvrir (et pourquoi pas
acheter) les marmites confectionnées par nos bénévoles lors
du marché de noël !

Retour sur les ateliers 
marmite norvégienne 

Venez manger à l’Osier !

Le rallye 
entreprise 

Tero Loko a fermé toutes ses
activités du 30 octobre au 3
novembre afin d’organiser un
« rallye entreprise ». Sur toute la
semaine les salariés en
parcours à Tero Loko ont visité
12 entreprises du territoire.
L’objectif était qu’ils explorent
des pistes pour construire leur
projet professionnel en sortie
de Tero Loko.

Ils ont visité d’autres structures
d’insertion comme
l’association d’agriculture
urbaine Mille pousses ou
encore l’association
intermédiaire PA-ISS à St
Marcellin.
L’équipe a également pu
visiter des structures plus
classiques et pourvoyeuses
d’emplois : boulangerie,
magasin bio, traiteur, garage,
maraichers, etc.

Le saviez-vous ?
Plus l’hiver est 
rude, plus les 

épinards sont sucrés ! 

17 & 20
Nov

mailto:contact@teroloko.com

