
un marché solidaire
Tero Loko teste depuis un
mois une triple tarification au
marché de Notre-Dame-de-
l’Osier !

Le principe est que chaque
client du marché choisisse
seul, sans avoir à donner un
justificatif, parmi trois tarifs:

L’AG DE Tero Loko, c’est tout bientôt
RDV le vendredi 23 juin !
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Ils sont passés 
par la

En ce mois de juin Tero Loko
accompagne 15 salariés en parcours
d’insertion. Depuis le début de l’année
plusieurs salariés ont trouvé un emploi
et volent de leurs propres ailes :

-Anthony continue de travailler la terre
aux plants de la cabotte,
-Imad a été embauchés à Marie
Blachère,
-Oumar travaille dans la restauration à
Grenoble
-Omar a commencé une formation
d’infirmier.

Depuis début 2023, nous avons
accueilli des nouveaux (que vous avez
peut-être déjà croisés) : Ludovic,
Sheila, Abdenour, Lucie et Farhan.

- Le tarif producteur : il s’agit du prix classique de nos légumes 
basé sur la moyenne de ce qui se fait dans la région.

- Le tarif solidaire : l’ensemble des produits sont vendus à – 25%.

- Le tarif soutient : au moment de payer on peut payer la 
somme de son choix en plus.

Le principe est que le surplus venant des tarifs soutient
compense « le manque à gagner » des tarifs solidaires. Après 1
mois d’expérimentation nous sommes à 20€ d’excédent dans la
caisse de soutien, Merci à tous!

L’assemblée Générale de Tero Loko aura lieu le vendredi 23 juin, elle débutera à 16h par deux ateliers. L’un 
concernant l’activité maraichère et l’autre concernant nos liens avec le futur tiers-lieu du village.

L’AG en tant que tel, commencera à 18h dans nos locaux
à Notre-Dame-de-l’Osier (nous vous invitons néanmoins à
venir 30 minutes en avance afin d’émarger).

A 19h, suite de l’AG, nous vous proposons de poursuivre la
soirée autour d’un diner festif (avec entre autres de
délicieux produits LOKO). Ce sera l’occasion de se
retrouver ou de se rencontrer et surtout de faire la fête
ensemble puisque le repas sera suivi d’un Bal Folk avec La
Petite Lucette.

Si vous pensez venir pouvez-vous vous inscrire afin que 
nous organisions le repas en conséquence en cliquant ici.

https://framaforms.org/mandat-pour-etre-represente-a-lassemblee-generale-de-tero-loko-1684327596


atelier cuisine

repas partagé !

10h30 - 12h30

13h – 14h

Apprendre de nouvelles recettes pour :
- Savoir cuisiner les légumes de saison.
- Découvrir des astuces
pour cuisiner bon &
équilibré sans se ruiner.
- Partagé un moment
convivial dans la
bonne humeur

Un moment convivial ouvert à tous
sur Inscription :
contact@teroloko.com

5 €/le repas – tarif solidaire : 2,5€

teroloko09 73 21 18 38contact@teroloko.com

L’équipe de tero loko

www.teroloko.com

Ça va se passer 
en Juin !

ON A BESOIN DE TOI ! Oui toi !
Avec les beaux jours (si si entre deux orages on a vu le soleil
on vous jure) on a des besoins exceptionnels de bénévoles !

On cherche des personnes motivées pour
venir arroser les légumes le week-end. Si vous êtes
dispo ne serai-ce qu’un week-end (prévoir

1h30) entre maintenant et mi-octobre on est partant !

On ramasse des fraises à Saint Antoine l’Abbaye
tous les lundis et mercredi matin. Mais il y a vraiment

beaucoup trop de fraises pour nous ! Si tu es dispo
à partir de 7h à Tero Loko ou 8h à … on peut faire la
cueillette ensemble!

Comme expliqué dans l’article juste au-dessus, on est preneur
de renfort pour Le grand marché d’été !

Si une de ces missions t’intéresse écris à Arthur :
produitsloko@teroloko.com

12 & 26
Juin

Comme chaque année nous organisons un grand marché d’été le 1er mardi de juillet avec une quinzaine
d’exposants! Cette année ca tombe le 04 Juillet et vous pourrez y voir :

- Des Artisans avec Upcycling & Crea façonnant des objets décoratifs en bois, Les Merveilles de Laura et
Mylene Arloto pour les bijoux, Carole qui travaille le tissu sous toutes ses formes, Nadège pour la poterie ou
encore la Savonnerie du Tilleul.

- Des producteurs avec La ferme du May pour les fruits, Tero Loko pour le pain et légumes, Les Biquettes de
Chambaran pour le fromage, la Brasserie Tetra Byre, La Miellerie du Burdi, la Ferme du bercail pour la viande
d’agneau et Vincent pour le cochon.

- Des stands bien être avec différents types de massages ou de soins avec Severine ou Marilyn.

Le marché proposera également une buvette animée par le Comité des fêtes de Notre-Dame-De-l’Osier et un

Le grand marché d’été débarque !

stand de frites et Falafels tenu par le
Bouillon collectif (super projet de Halles
nourricière à Saint Marcelin).

Il y aura également des associations du
secteur et des animations : une Fanfare,
suivi de la chorale féministe « les
dixsonnantes » avant de finir la soirée sur
le dancefloor.

Pour vous proposer tout cela on a
besoin de bénévoles pour une myriade
de missions en amont (comme coller des
affiches dans ton village, si ça te tente
clique ici) ou le jour j (montage,
démontage, etc) Si tu es dispo le 04
juillet dans l’aprem et ou soirée on a
forcément une mission pour toi. Si t’es
partant, fait nous signe :
produitsloko@teroloko.com
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