
Placer quelques feuilles de menthe et des quartiers de citron vert dans des 
verres. Filtrer le mélange au concombre et remplir la moitié des verres avec.

Peler et couper grossièrement le concombre. Le placer dans un blender avec 2 
brins de menthe, le jus d'un citron vert, le sirop de sucre de canne et 25 cl d'eau 
gazeuse.

Mixer le tout.

Mojito aux concombres sans alcool !
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• 1 concombre
• 1 bouquet de menthe
• 2 citrons verts
• 75cl d’eau gazeuse
• 8 cl de sirop de sucre de canne
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Finir de remplir les verres avec de l'eau gazeuse. Ajouter un ou deux glaçons 
par verre.

5 C’est prêt ! 


